


MILLÉSIME  2009

appellation Pessac-Léognan

date des vendanges 1er septembre 2009

météo  Si janvier et février ont été plus froids que la normale, l’année 2009 a cependant 
été une année chaude (une des plus chaudes du siècle). L’ensoleillement a été très 
important. Les mois d’été ont été marqués par une sècheresse remarquable.  

assemblage Sauvignon blanc 100%

oenologues consultants Denis DUBOURDIEU (Institut d’Oenologie de Bordeaux) et Valérie LAVIGNE.

apparence  Le Couhins-Lurton blanc 2009 est une grande réussite, et il délivre aujourd’hui une 
partie de son potentiel. Il est d’une couleur verte très pâle.

nez  Son nez est très intense, complexe avec des notes de fruits exotiques comme 
l’ananas, la mangue mêlées à du citron. Vanille et léger grillé s’ajoutent à l’agitation 
du verre et rendent ce vin inoubliable.

bouche  La bouche est riche et grasse ; fruits et fleurs tapissent le palais. Le délicat boisé est 
déjà parfaitement intégré et fondu. La finale très longue laisse apparaitre les carac-
téristiques minérales si typiques du terroir de Couhins, et lui promettent un grand 
avenir. Ce vin, qui allie concentration et finesse, devra être servi à table, avec des 
volailles ou des poissons rôtis, ou bien avec un somptueux plateau de fromages. 

période de consommation 2013 - 2019
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Couleur pâle. Nez fin, fruité, vif, anisé, subtil, note de poire. Superbe. Bouche ample et 
grasse au milieu, se développant savoureuse et très aromatique en seconde partie. Elle 
s’achève sur une note de fruit blanc, une touche boisée et beaucoup de minutie dans la 
construction. Vin délicieux et très fin. 2012-2025

JEAN-MARC QUARIN 
10.01.2014

note : 16,00 / 20

LA REVUE DU VIN DE FRANCE
01.09.2013

note : 16,00 / 20

THE WINE ENTHUSIAST
09.01.2012 

note : 90,00 / 100 

LE GUIDE HACHETTE
Édition 2012 - 01.06.2011 

note : 

REVUE DE PRESSE  COUHINS-LURTON BLANC 2009
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Malgré de légers arômes de terroir, ce vin révèle une structure délicate plutôt linéaire avec 
un côté végétal. Il offre un potentiel de garde considérable, qui fera ressortir ses délicieuses 
notes d’agrumes.

DECANTER
30.06.2010

note : 17,00 / 20

GAULT ET MILLAU
01.09.2013 

note : 16,00 / 20

Site web - Ce vin se dévoile par un caractère extrêmement friand, un fruité généreux, des 
notes vanillées, un élevage élégant, une structure soyeuse et une grande longueur.

Délicat et minéral, tendu.

Ouvert et flatteur, le 2008 se boira facilement, c’est un vin immédiat et charmeur qui demeure 
vif.

BETTANE ET DESSEAUVE
15.01.2011 

note : 16,00 / 20

Coup de cœur l’an dernier pour son 2008, ce cru propose un pur sauvignon qui, sans at-
teindre les sommets de son devancier, fait belle figure. Le nez se distingue par sa fraîcheur 
et un côté primesautier à travers des notes minérales, florales (chèvrefeuille) et fruitées 
(citron). Bien équilibré, gras et savoureux, le palais ne manque ni de relief ni de longueur. 

Expression fine et florale de Sauvignon Blanc avec une minéralité complexe typique des 
Graves. Sa fermeté garantira sa tenue. (2012-2016)

LA REVUE DU VIN DE FRANCE
15.04.2010

note : 15,50 à 16,50 / 20

Grande Réussite. Tenants de vins délicats, subtils, digestes : à vos marques ! Prêts ! Ne 
partez surtout pas ! Ce 2009 va vous ravir. L’expression du sauvignon y est archétypale. Il 
est floral, minéral, souligné avec doigté par 30% de bois neuf. Bonne acidité (proche de 5g).

LE POINT
15.04.2010

note : 15,50 / 20

Fruits blancs, poivre blanc, bouche vive, assez fraîche, bonne acidité, long, bien fruité, bien 
vif. Boire à partir de 2013. Années de garde potentielle 8 ans. (Jacques Dupont)
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